
EntRÉE
Crémeux de panais rôtis 

Tuile de lard fumé 
Croûtons dorés & huile verte

PLaT
Suprême de volaille jaune rôti 

Pressé de pommes de terre 
Légumes de saison glacés & sauce ivoire

dEssERt
Cheesecake américain 

Compotée de fruits rouges

DîNER SPECTaCLE
VENDREDI 1ER MaRS

UNIqUEMENT SUR RÉSERVaTION
TÉLÉPhOnE : +41 24 424 64 64 

E-MaIL : REStauRant@BainSyvERdOn.Ch



EntRÉE
Gaspacho Salmorejo 

Légèrement relevé  
Toast aux céréales

PLaT
Cuisse de canard confite 

Carottes sautées au ras el-hanout 
Réduction de jus de cuisson & semoule

dEssERt
Tarte tatin gourmande 

Tuile croquante & glace vanille

DîNER SPECTaCLE
VENDREDI 8 MaRS

UNIqUEMENT SUR RÉSERVaTION
TÉLÉPhOnE : +41 24 424 64 64 

E-MaIL : REStauRant@BainSyvERdOn.Ch



EntRÉE
Salade asiatique 

Graines de sésame torréfiées 
Vinaigrette soja & sésame

PLaT
Carré de porc vaudois 

Pommes rôties aux herbes 
Carottes confites & jus à la bière

dEssERt

Panna Cotta  
Vanille de Madagascar 

Notes de yuzu & de Limoncello

DîNER SPECTaCLE
VENDREDI 15 MaRS

UNIqUEMENT SUR RÉSERVaTION
TÉLÉPhOnE : +41 24 424 64 64 

E-MaIL : REStauRant@BainSyvERdOn.Ch



EntRÉE
Cœur de saumon en gravlax 

Sauce gravlax aux notes sucrées
Mesclun de salade

PLaT
Épaule de bœuf braisée 

Riz pilaf au thym 
Duo de courgettes rôties

dEssERt
Panna cotta liégeoise au chocolat 

Chantilly cannelle & tonka

DîNER SPECTaCLE
VENDREDI 29 MaRS

UNIqUEMENT SUR RÉSERVaTION
TÉLÉPhOnE : +41 24 424 64 64 

E-MaIL : REStauRant@BainSyvERdOn.Ch



EntRÉE
Feuilleté des sous-bois 

Sauce aux champignons 
Touche de crème montée

PLaT
Pavé de saumon à l’unilatérale 

Beurre citron & citronnelle 
Tian de légumes & pommes vapeur

dEssERt

Entremet tout chocolat 
Sorbet fraise & framboise

DîNER SPECTaCLE
VENDREDI 5 avRil

UNIqUEMENT SUR RÉSERVaTION
TÉLÉPhOnE : +41 24 424 64 64 

E-MaIL : REStauRant@BainSyvERdOn.Ch


