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DU 28 JUILLET AU 1R AOUT 2025

ENTREE

Salade de tomates colorées, mini burrata, fraicheur de basilic
ou
Potage fraicheur au concombre

PLAT

Cabillaud grillé (ATL) accompagné de risotto note safranée
ou
Supréme de volaille forestiere (FR), légumes d’été glacés

DESSERT

Tarte a la raisinée
ou
Panna cotta saveur tonka

TOUS LES VENDREDIS

Uniquement le midi @

FILETS DE PERCHE

Sauce tartare traditionnelle
Servi avec frites et salade
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DU 04 AU 08 AOUT 2025

ENTREE

Salade fraiche de roquette, figues et miel, vinaigrette aux noix
ou
Gaspacho de radis rose

PLAT

Poulpe grillé, tomates séchées et pommes de terre rissolées
ou
Spaghetti a la royale et jambon roti

DESSERT

Mousse onctueuse a la framboise
ou
Eclair au café

TOUS LES VENDREDIS

Uniquement le midi @

FILETS DE PERCHE

Sauce tartare traditionnelle
Servi avec frites et salade

ENTREE
+

PLAT
+

DESSERT
35.-



PLAT :
ENTREE
25, - - s o 0 +
%M BHLE FPOOUF
ou L
oo — DESSERT
PLAT+DESSERT
30.- ’—'—| RESTAURANT |—'—° 35.-

N

DU 11 AU 15 AOUT 2025

ENTREE

Frittata aux courgettes et a la sauge
ou
Soupe de tomates aux petits [égumes

PLAT

Brochette de saumon, citron et [égumes, pommes grenailles réties aux herbes
ou
Curry de légumes et saucisse a rotir suisse

DESSERT

Le classique Paris-Brest
ou
Créme brulée saveur vanille

TOUS LES VENDREDIS

Uniquement le midi @

FILETS DE PERCHE

Sauce tartare traditionnelle
Servi avec frites et salade
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DU 18 AU 22 AOUT 2025

ENTREE

Salade de cervelas
ou
Crémeux de choux violet perlé a I'huile de noisette

PLAT

Filet de poisson a la provencale
ou
Travers de porc au miel et baked potatoes

DESSERT

Strudel aux pommes
ou
Mousse de fruits exotiques

TOUS LES VENDREDIS

Uniquement le midi @

FILETS DE PERCHE

Sauce tartare traditionnelle
Servi avec frites et salade
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