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DU 01 AU 05 SEPTEMBRE 2025

ENTREE

Potage crécy, crotons dorés et persil frit
ou
Médaillon de courgette bicolore et saumon fumé, mesclun de salade

PLAT

Filet de carrelet ATL, beurre blanc au cidre, riz sauvage et légumes de saison
ou
Magret de canard FR, notes de thym et miel, pommes rissolées, carottes glacées

DESSERT

Entremets chocolat, glace a la creme double de Gruyeére
ou
Flan patissier a la vanille

TOUS LES VENDREDIS

Uniquement le midi @

FILETS DE PERCHE

Sauce tartare traditionnelle
Servi avec frites et salade
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DU 08 AU 12 SEPTEMBRE 2025

ENTREE

Quiche lorraine maison servie tiede, mesclun de salade
ou
Crémeux vichyssoise perlé a I'huile verte

PLAT

Péche du moment ATL, légumes au cajun, riz pilaf
ou
Cotelette d’agneau FR, garniture orientale, semoule et Iégumes cuits en sauce

DESSERT

Mille-feuille croustillant au caramel
ou
Traditionnel carac suisse

TOUS LES VENDREDIS

Uniquement le midi @

FILETS DE PERCHE

Sauce tartare traditionnelle
Servi avec frites et salade
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DU 15 AU 19 SEPTEMBRE 2025

ENTREE

Velouté de betterave, chantilly nature
ou
CEuf meurette, sauce vin rouge, lardons et petits oignons

PLAT

Filet de dorade a I'orange UE, écrasé de pommes de terre, julienne de légumes
ou
Wok de beeuf CH épicé et nouilles chinoises

DESSERT

Créme brilée saveur chocolat
ou
Tarte de Zoug

TOUS LES VENDREDIS

Uniquement le midi @

FILETS DE PERCHE

Sauce tartare traditionnelle
Servi avec frites et salade




